SERVIGO PUBLICO FEDERAL ]
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
CONSELHO SUPERIOR DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

RESOLUGAO N° 78/2010

Altera a Resolugao n°. 65/2010 do CONSEPE, que
aprova o Projeto Pedagdgico do Curso Superior em
Tecnologia de Alimentos: Produtos de Origem
Animal do Centro de Tecnologia e Desenvolvimento
Regional, Campus I, desta Universidade.

O Conselho Superior de Ensino, Pesquisa e Extensao da Universidade Federal da Paraiba, no
uso de suas atribuicbes e tendo em vista a deliberagdao do plenario adotada em reunido
realizada no dia 26 de novembro de 2010 (Processo n° 23074.029557/10-37);

RESOLVE:
1. Art. 1° Altera o nome do Curso Superior de Tecnologia de Produtos de Origem Animal do
Centro de Tecnologia e Desenvolvimento Regional, Campus |, para Curso Superior em

Tecnologia de Alimentos: Produtos de Origem Animal.

2. Art. 2° - Altera o Art. 4° da Resolugao n°. 65 /2010 do CONSEPE, que fixa o total de
conteudo do Curso, passando a ter a seguinte redacao:

A composigao curricular, integrante do Projeto Pedagégico do Curso, resulta de conteudos
fixados de acordo com as especificagdes abaixo:

Composigao Curricular



Carga

Contetdos Curriculares Créditos Horari %
oraria
1. Conteudos Basicos Profissionais 133 1995 74%
1.1. Conteldos Basicos 52 780
1.2. Conteudos Profissionais 73 1095
1.3. Estagio Supervisionado 08 120
é. Con’tgados Complementares/ 47 705 26%
specificos
2.1. Conteudos Complementares 27 405
Obrigatérios
2.2. Conteudos Complementares Optativos 14 210
2.3. Conteudos Complementares Flexiveis 06 90
TOTAL 180 2700 100,0

ROMULO SOARES POLARI

Art. 5° Esta Resolugao entra em vigor na data de sua publicacao.

Presidente

Art. 3° Altera o Anexo Il da Resolugéo n°. 65/10 do CONSEPE, que fixa a composigao curricular
do Curso, passando a vigorar como apresentado no Anexo | desta Resolugao.

Art. 4° Alterar o Anexo Ill da Resolugao n°. 65/10 do CONSEPE, que fixa o fluxograma do
Curso, passando a vigorar como apresentado no Anexo |l desta Resolugao.

Conselho Superior de Ensino, Pesquisa e Extensado da Universidade Federal da Paraiba, em
Jodo Pessoa, 15 de dezembro de 2010.




ANEXO | a Resolugao n® /2010 do CONSEPE, que altera o Projeto Pedagdgico do Curso
de Tecnologia de Alimentos: Produtos de Origem Animal, do Centro de Tecnologia e
Desenvolvimento Regional, Campus | da UFPB.

Composigao Curricular
Curso de Tecnologia de Alimentos: Produtos de Origem Animal

1. Conteludos Basicos Profissionais
1.1 Conteudos Basicos
Componentes curriculares Créditos Carga Horaria Pré-requisitos
(horas aula)
Matematica Aplicada a Tecnologia 4 60 -
Fisica Aplicada 4 60 -
Quimica Geral para Tecnologos 4 60 -
Quimica Organica para Tecnélogos 4 60 -
Sociedade e Cidadania 2 30 -
Fisico-Quimica para Tecnodlogos 4 60 .Il\./ljéﬁg;sgic;a Aplicada a
Quimica Geral para
Quimica Analitica para Tecnologos 4 60 Tecnodlogos
Desenho Técnico 3 45 -
Informatica Aplicada 3 45 -
Projetos Agroindustriais 4 60 -
Contabilidade e Custos 3 45 ¥:§ﬁ$§;;a Aplicada
Gestao da Producao 4 60 -
Gestao Ambiental 3 45 -
Gestéo da Qualidade 3 45 -
Logistica e Comercializagdo 3 45 -
Sub-Total 52 780
1.2 Conteudos Profissionais
Principios da Conservagao dos 4 60 -




Alimentos

Matérias-Primas de Origem Animal 4 60 -
Quimica Organica para
Principios de Bioquimica 3 45 Tecndlogos
Microbiologia Geral 5 75 -
Operacoes Unitarias | 4 60 -
Analise Fisico-Quimica de Produtos Quimica Analitica para
de Origem animal 4 60 Tecnoélogos
Bioquimica de Produtos de Origem
Animal 3 45 Principios de Bioquimica
Microbiologia de Produtos de
Origem Animal 4 60 Microbiologia Geral
Operagoes Unitarias |l 3 45 Operacgoes Unitarias |
Métodos Instrumentais de Analise Quimica Analitica pata
de Produtos de Origem Animal 3 45 Tecnologos
Empreendedorismo 4 60 -
Principios da Conservacéo
Tecnologia de Leite e Derivados | 4 60 dos Alimentos
Principios da Conservagao
Tecnologia de Carne e Derivados | 4 60 dos Alimentos
Tecnologia de Pescados e Principios da Conservagao
Derivados | 4 60 dos Alimentos
Tecnologia de matérias-primas de Principios da Conservacgéao
origem animal ndo comestivel 2 30 dos Alimentos
Instalagdes e Lay-out 3 45 Desenho Técnico
Tecnologia de Leite e
Tecnologia de Leite e Derivados |l 4 60 Derivados |
Tecnologia de Carne e
Tecnologia de Carne e Derivados | 4 60 Derivados |
Tecnologia de Pescados e Tecnologia de Pescados e
Derivados |l 4 60 Derivados |
Sistemas de Suprimento de
Energia 3 45 -
Sub-total 73 1095
1.3 Estagios Curriculares
Estagio Supervisionado | 4 60 -
Estagio Supervisionado | 4 60 -
Sub-total 8 120

2. Conteidos Complementares Especificos

2.1 Conteudos Complementares Obrigatorios

Metodologia do Trabalho Cientifico

3

45

Introducéo a Estatistica

4

60

Matematica aplicada a
Tecnologia




Andlise Sensorial 2 30 -
Higiene e Legislacao 3 45 -
Seminarios em Educacgao
Ambiental, Especial e Direitos
Humanos 4 60
Seguranga do Trabalho 3 45 -
Pesquisa Aplicada a Tecnologia de
Produtos de Origem Animal 2 30
Trabalho de Concluséo de Curso -
TCC 6 90 Cursando o 6° periodo
Sub-total 27 405
2.2 Conteudos Complementares Optativos (Minimo de 14 créditos/210 horas aula)
Libras 2 30
Inglés Instrumental 3 45
Portugués Instrumental 3 45
Psicologia Industrial 2 30
Desenvolvimento de Novos 4 60
Produtos
Nutricao 3 45
Seminarios em Tecnologia de
Produtos de Origem Animal 3 45
Sub-total 14 210
2.3 Conteudos Complementares Flexiveis
Topicos Especiais em Tecnologia
de Produtos de Origem Animal | 3 45
Topicos Especiais em Tecnologia
de Produtos de Origem Animal |l 3 45
Sub-total 6 90
TOTAL GERAL 180 2700




ANEXO Il a Resolugdo n°

12010 do CONSEPE, que altera o Projeto Pedagégico do Curso Superior de Tecnologia de

Alimentos: Produtos de Origem Animal do Centro de Tecnologia e Desenvolvimento Regional, Campus | da UFPB.

FLUXOGRAMA DO CURSO SUPERIOR EM TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL — TURNO: DIURNO

(o] 1 0o 1
1° Periodo 2° Periodo 2;:;::32 éezt:;?g: 5° Periodo 6° Periodo
Fundamentagcao, H/A Fundamentagiao H/A H/A ~ H/A  Processos e H/A | Processose | H/A
- - Produtos de Producao e da : .
Teérica | Teédrica ll . . . Tecnologia | Tecnologia ll
Origem Animal Qualidade
Matematica ~ - . ~
Aplicada a 60 Opgr’a?oes 60 Anslise Sensorial 30 Contabilidade 45 Empreendedori 60 Instalagoes e 45
. Unitarias | e Custos smo Layout
Tecnologia
Fisico-Quimica Principios da Overacoes Tecnologia de Tecnologia de
Fisica Aplicada 60 para 60 Conservagao 60 perag 45 Leite e 60 Leite e 60
. . Unitarias I . .
Tecndlogos dos Alimentos Derivados | Derivados Il
Analise Fisico- Métodos
Quimica Geral Quimica Quimica de Instrum. de Tecnologia de Tecnologia de
para 60 Analitica para | 60 60 Analise de 45 Carne e 60 Carne e 60
. . Produtos de . .
Tecndlogos Tecndlogos . . Produtos de Derivados | Derivados Il
Origem Animal . .
Origem Animal
Quimica s Bioquimica de = Tecnologia de Tecnologia de
Organica para 60 Pélir;msil;?cc;e 45 Produtos de 45 (F;,?:ct’a:‘o g: 60 Pescado e 60 Pescado e 60
Tecndlogos q Origem Animal ¢ Derivados | Derivados Il
5 . . . Microbiologia = Sistemas de
Introdugdoa o, Microbiologia | 5 4o 'proqutos de 60 Gestao 45 Segurancado .5 g, imentode 45
Estatistica Geral . . Ambiental Trabalho .
Origem Animal Energia
Tec. de Mat.-
Matérias-Primas Informatica Higiene e Gestiio da Primas de Trabalho de
de Origem 60 - 45 9 = 45 - 45 Origem Animal| 30 Conclusao 90
. Aplicada Legislagao Qualidade ~
Animal Nao Curso
Comestivel
Logistica e Pesquisa
Sociedade e Metodologia do Projetos o Aplicada a Tec. . _
Cidadania 30 Trab. Cientifico 45 Agroindustriais 60 Come;c:allzag 45 de Produtos de 30 Optativa

Origem Animal




Tépi Seminarios em Tépicos
opicos = .
E . Educacao Especiais em
speciais em Desenho Ambiental Tec. de
Tec. de 45 . 45 s 60 . 45 Optativa --
Técnico Especial e Produtos de
Produtos de . . .
. . Direitos Origem Animal
Origem Animal |
Humanos |
Estagio Estagio
Supervisionado 60 Supervisionad 60 Optativa -- Optativa --
I oll
Optativa _
390 435 465 450 390 360
Total de Conteudos Complementares Optativos: 210 horas (14 créditos) Total de Horas do Curso: 2.700 (180
créditos)
FLUXOGRAMA DO CURSO SUPERIOR EM TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL — TURNO: NOTURNO
1° Periodo I:! 2° Periodo IX 3° Periodo H/A 4° Periodo H/A 5° Periodo H/A 6°Periodo H/A| 7°Periodo |H/A 8°Periodo H/A
o ] Quimica ] . .
Matematica o . o - ~ Tecnologia de Tecnologia de
Aplicada a 60 Analitica 60 Anallsg 30 Infor!’natlca 45 Contabilidad 45 Instalagoes e 45 Leite e 60 Leite e 60
. para Sensorial Aplicada e e Custos Layout - -
Tecnologia . Derivados | Derivados Il
- Tecndlogos |
Analise Métodos Seminarios
Quimica Fisico- Instrum. de Logistica e em Educagao Tecnologia de Tecnologia de
Microbiolog Quimica de Analise de o Ambiental,
Geral para - 60 Comercializa | 45 . 60 Carne e 60 Carne e 60
. ia Geral Produtos Produtos = Especial e . .
Tecnélogos - . cao e Derivados | Derivados Il
de Origem de Origem Direitos
Animal Animal Humanos
Introducgao Quimica Microbiolo 60 Higiene e Gestaoda 45| Gestaoda 60 Tecnologia 60 Tecnologiade 60
a Estatistica Organica gia de Legislagao Qualidade Produgao dePescado e Pescado e
para Produtos Derivados | Derivados Il




] . ] de Origem
- Tecnéblogos ~ Animal
Matérias- Fisico- Principios o Bioquimica Pesquisa Tec: de Mat.-
Primas de Quimica da Principios de Produtos Empreendedo Aplicada a Tec Primas de
. 60 60 Conservag 60 de 45 . 45 . 60 1130 Origem 30
Origem para ~ . -~ de Origem rismo de Produtos de - =
Ani . ao dos Bioquimica ] . - Animal Nao
nimal Tecnodlogos . Animal Origem Animal .
L] | Alimentos Comestivel
Fisica Metodologi Operagoes Operacgoes Sistemas de Seguranga do Trabalho de
. 60 ado Trab. 45 P 60 g 45 | Suprimento || 45 45 Optativa --  Conclusao 90
Aplicada . Unitarias | Unitarias Il - Trabalho
| Cientifico = de Energia Curso
Tépicos
Especiais em
Sociedade Gestao Desenho Tec. de . .
e Cidadania - Ambiental %° Técnico *° Produtos de *° Optativa - Optativa )
Origem
L L Animal Il
Tépicos
eEr:?I'ee(::Ia:jse Projetos Estagio
; 45 |Agroindust| 60 Supervisiona 60 Optativa -
Produtos . .
- riais do i
de Origem
L | Animal |
Estagio
Supervisio 60 Optativa -
L L nado |
30 30 345 | 30 3 35 20 300

Total de Conteudos Complementares Optativos: 210 horas (14 créditos)
Total de Horas do Curso: 2.700 (180 créditos)
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